
 

WEISSGERBER STUBE 
TAGESTELLER - LUNCH MENU 

13.04. – 17.04.2026 
11:30 – 14:00 UHR 

 

MONTAG / MONDAY   
KRÄFTIGE RINDSUPPE MIT FEINEN FRITTATEN ACGLM 

GNOCCHI MIT CREMIGER KÜRBISSAUCE UND SCHAFKÄSE ACGHO 

-  

CLEAR BEEF BROTH WITH SLICED PANCAKES ACGLM 

GNOCCHI WITH CREAMY PUMPKIN SAUCE AND SHEEP’S MILK CHEESE ACGHO 

  

DIENSTAG / TUESDAY   

CREMIGE KARFIOLSUPPE AGLO 

ZARTES HÜHNER-RAGOUT MIT REIS AGLMO 

-  

CREAM OF CAULIFLOWER SOUP AGLO 

CREAMY CHICKEN RAGOUT SERVED WITH RICE AGLMO 

  

MITTWOCH / WEDNESDAY  
GEFLÜGEL-EINMACHSUPPE NACH WIENER ART ACGLM 

GEBACKENE CHAMPIGNONS MIT SAUCE TARTARE UND PETERSILIENERDÄPFELN ACGMO 

-  

VIENNESE-STYLE CREAMY CHICKEN SOUP ACGLM 

CRISPY BREADED MUSHROOMS WITH SAUCE TARTARE AND PARSLEY POTATOES ACGMO 

 

DONNERSTAG / THURSDAY 
RINDSUPPE MIT HAUSGEMACHTEM LEBERKNÖDEL ACGLOM 

OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN MIT SAUERKRAUT UND SERVIETTENKNÖDEL ACGLMO 

-  

CLEAR BEEF BROTH WITH HOMEMADE LIVER DUMPLING ACGLOM 

OVEN-ROASTED PORK WITH SAUERKRAUT AND BREAD DUMPLING ACGLMO 

 
  

FREITAG / FRIDAY  
FEINE KRÄUTERCREMESUPPE AGLO 

GEBACKENER KABELJAU MIT ERDÄPFELSALAT UND SAUCE TARTARE ACGLMOD 

-  

CREAMY HERB SOUP AGLO 

BREADED COD WITH POTATO SALAD AND TARTAR SAUCE ACGLMOD 

 

 13,90 € 


